
Расположение виноградника
Contrada Pietra Marina в коммуне Castiglione di Sicilia (CT)

Сортовый состав
Карриканте

Характеристики виноградника
Северная экспозиция, альтитуда 537 м над уровнем моря, 
вулкано-флювиальная почва с выходами песчаника.

Особенность винификации
Виноград собирается вручную, в начале октября. После 
мягкого отжима целых гроздей сусло ферментируется при 
низкой температуре в емкостях из нержавеющей стали в 
течение 15–20 дней.

Особенности выдержки
Вино выдерживается на осадке в течение пяти месяцев с 
еженедельным батонажом в стальных емкостях.

Аромат
Вино раскрывается изящным и многослойным букетом 
белого персика, дыни, нот мокрых камней и свежих 
цитрусовых акцентов.

Вкус
Гармоничное и выразительное, с нотами садовых фруктов и 
тонкими акцентами ромашки на фоне живой кислотности. 
Долгое и минеральное послевкусие с оттенками нежных 
пряных трав.

Гастрономия
Отлично сочетается с обжаренными гребешками, ризотто с 
белым трюфелем,  с лобстером, и выдержанными овечьими 
сырами  (температура подачи: 9-11 °C).

Etna Bianco
dop
Contrada Pietra Marina
Ester Canale Rosso


